Le Virtu in Tavola [/ 7
Kestaurant \

CARTA DEI VINI /




CANTINA BIANCHI

SARDEGNA
Vermentino di Sardegna Villa Solaris “Santadi”

Vermentino di Sardegna “Piero Mancini”
Vermentino di Gallura “Piero Mancini”
Vermentino di Sardegna Cala Silente “Santadi”
Vermentino di Gallura Karagnany “Tondini”

Vermentino di Gallura Capichera “Tondini”

FRIULI-VENEZIA GIULIA

Pinot Grigio “Borgo Molino”
Chardonnay “Borgo Molino”

Ribolla gialla “Ronco del Folo” (Collio)

Sauvignon “Ronco del Folo” (Collio)

TRENTINO-ALTO ADIGE
Gewlrztraminer “Dells Staffa”

£ 15,00
£ 15,00
£ 18,00
£ 20,00
£ 30,00
£ 55,00

£ 28,00



ABRUZZO
Pecorino “Cantina Tollo”

Chardonnay “Cantina Tollo”

Cerasuolo Rose “Cantina Tollo”

SICILIA
Grillo “Pellegrino”

Ingsolia “Pellegrino”

£ 16,00
£ 12,00
£ 12,00

£ 18,00
£ 18,00



LE BOLLICINE

Chardonnay “Corte delle Kose”

Prosecco DOC Treviso “Pian delle Tortore”
Moscato “Borgo Molino”

Burberino Roseé “Piero Mancini”
Franciacorta “Marzaghe”

Champagna Reserve “Haton”

VINI DELLA CASA

Calice bianco “Trebbiano”

Calice rosso “Montepulciano”
Vino bianco “Trebbiano” 1/2 L
Vino rosso “Montepulciano” 1/2 L
Vino bianco “Trebbiano” 1 L

Vino rosso “Montepulciano” 1 L

€ 15,00
£ 18,00
£ 18,00
£ 16,00
£ 35,00
£ 60,00

£ 4,00
£ 4,00
£ 7,00
£ 7,00
12,00
£ 12,00

dh



CANTINA ROSSI

SARDEGNA
Cannonau di Sardegna DOC “Piero Mancini

”

SICILIA

Nero d’Avola “Pellegrino”
Syrah “Pellegrino”

TOSCANA

Chianti Classico “Tenuta di Nozzole”

Chianti Classico Riserva “Tenuta di Nozzole”
Morellino di Scansano “Tenuta Vigne a Forrona”
Rosso di Montaleino “Tenuta La Fuga”

Brunello di Montalcino “Tenuta La Fuga”

Sassicaia 2009 “Bolgheri”

FRIULI-VENEZIA GIULIA
Merlot “Borgo Molino”

FPinot Nero “Borgo Molino”

VENETO
Amarone “Rocca Sveva”

£ 20,00

£ 18,00
£ 18,00

£ 22,00
£ 28,00
£ 24,00
£ 26,00
£ 58,00
£ 55,00

£ 16,00
£ 18,00

£ 70,00






