
Le Virtù in Tavola
Restaurant



Vermentino di Sardegna Villa Solaris “Santadi”

Vermentino di Sardegna “Piero Mancini”

Vermentino di Gallura “Piero Mancini”

Vermentino di Sardegna Cala Silente “Santadi”

Vermentino di Gallura Karagnany “Tondini”

Vermentino di Gallura Capichera “Tondini”

Pinot Grigio “Borgo Molino”

Chardonnay “Borgo Molino”

Ribolla gialla “Ronco del Folo” (Collio)

Sauvignon “Ronco del Folo” (Collio)

Gewürztraminer “Della Staffa”

€ 15,00 

€ 15,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 30,00

€ 55,00

€ 22,00 

€ 22,00

€ 22,00

€ 22,00

€ 28,00 

cantina bianchi

sardegna

friuli-venezia giulia

trentino-alto adige



Pecorino “Cantina Tollo”

Chardonnay “Cantina Tollo”

Cerasuolo Rosè “Cantina Tollo”

Grillo “Pellegrino”

Insolia “Pellegrino”

€ 16,00 

€ 12,00

€ 12,00

€ 18,00 

€ 18,00

abruzzo

sicilia



Chardonnay “Corte delle Rose”

Prosecco DOC Treviso “Pian delle Tortore”

Moscato “Borgo Molino”

Burberino Rosè “Piero Mancini”

Franciacorta “Marzaghe”

Champagna Reservè “Haton”

Calice bianco “Trebbiano”

Calice rosso “Montepulciano”

Vino bianco “Trebbiano” 1/2 L

Vino rosso “Montepulciano” 1/2 L

Vino bianco “Trebbiano” 1 L

Vino rosso “Montepulciano” 1 L

le bollicine

vini della casa

€ 15,00 

€ 18,00

€ 18,00

€ 16,00

€ 35,00

€ 60,00

€ 4,00 

€ 4,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 12,00

€ 12,00



Cannonau di Sardegna DOC “Piero Mancini”

Merlot “Borgo Molino”

Pinot Nero “Borgo Molino”

Nero d’Avola “Pellegrino”
Syrah “Pellegrino”

Amarone “Rocca Sveva”

Chianti Classico “Tenuta di Nozzole”

Chianti Classico Riserva “Tenuta di Nozzole”

Morellino di Scansano “Tenuta Vigne a Porrona”

Rosso di Montalcino “Tenuta La Fuga”

Brunello di Montalcino “Tenuta La Fuga”

Sassicaia 2009 “Bolgheri”

€ 20,00 

€ 16,00

€ 18,00 

€ 18,00 

€ 18,00

€ 70,00 

€ 22,00

€ 28,00

€ 24,00

€ 26,00

€ 58,00

€ 55,00 

cantina rossi

sardegna

friuli-venezia giulia

sicilia

veneto

toscana




